
ATA K4GPDS1011 — Marmită pe gaz cu încălzire directă, 100 l
Marmită profesională din seria ATA 900, cu cuvă de 100 l cu fund din AISI 316, pentru supe, ciorbe, sosuri și fierturi la
volum mare

Cod produs (SKU): K4GPDS1011 Producător: ATA (Italia) Categorie: Mașini de gătit — preparare caldă

ATA K4GPDS1011 gătește la volum mare supe, ciorbe, sosuri și paste, într-o cuvă de 100 l. Arzătoarele tubulare din

inox, de randament ridicat, încălzesc direct fundul cuvei cu 21 kW, iar fundul din oțel AISI 316 rezistă la produsele

acide. 

Specificații tehnice

Capacitate cuvă 100 l

Încălzire
directă, arzătoare tubulare din inox de randament

ridicat

Putere gaz 21 kW

Alimentare gaz metan sau GPL (testată la cerere)

Aprindere piezoelectrică, cu flacără pilot

Siguranță termocuplu menținut activ de flacăra pilot

Cuvă fund din AISI 316, pereți din AISI 304

Izolație panouri din fibră de sticlă de grosime mare

Alimentare cu apă robinet apă caldă/rece cu țeavă orientabilă

Golire
robinet frontal din alamă cromată 2", mâner

izolat; filtru detașabil

Capac inox presat, echilibrat

Blat de lucru inox AISI 304, sudat continuu de cuvă

Dimensiuni (L × A × Î) 800 × 900 × 850 mm

Greutate netă 107 kg

Serie ATA 900, modulară

Detalii practice: blatul este sudat continuu de cuvă, fără rosturi unde să se adune murdăria, și tăiat cu laser pentru îmbinare

cap la cap cu celelalte module ATA 900. Picioarele din inox se reglează pe înălțime. Accesoriile se livrează la cerere. 
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Domenii de utilizare

Restaurante cu supe și ciorbe zilnice Cantine, școli, spitale și cămine

Catering și bucătării centrale Hoteluri cu bufet și evenimente

Servicii incluse

Livrare, montaj și punere în funcțiune incluse în preț. Echipa tehnică Echipro verifică debitul de gaz, racordul de apă și

scurgerea înainte de montaj și dimensionează linia de gătit pe volumul tău real — nu recomandăm un echipament

subdimensionat doar pentru un preț mai mic. Mentenanță inclusă 5 ani, cu revizii periodice. 

• • 

• • 
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